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SIT 2009 

3er. Seminario Internacional del Tequila 
“Los terruños tequileros” 

Atotonilco- Arandas, Tequila, Amatitán- Arenal 
Guadalajara, Jalisco 

Diciembre 4 y 5, 2009 
Feria Internacional del Libro, Expo Guadalajara 

 
Diciembre 4: Salón D, área internacional 

17:00 – 20:00 horas. 
Mesa 1: El terruño y la destilación. 

Inauguración 17:00 hrs. 
 
17:15- 17:35 hrs. El “terroir”. Definiciones, usos e representaciones. 

Frederic Duhart 
 
17: 35- 17:55 hrs. El origen prehispánico de la bebida mezcal. 

Mari Carmen Serra Puche 
Jesús Carlos Lazcano Arce) 

 
17:55- 18:15 hrs. La industria del tequila en el Porfiriato. 

Rogelio Luna 
 
18:15- 18:30 hrs. Preguntas y Respuestas. 
 

Mesa 2: Los aguardientes del Mezcal. 
18:30- 18:50 hrs. Los aguardientes del mezcal, antes que los de Oaxaca y Michoacán. 

Miguel de J. Cházaro Basáñez  
 
18:50- 19:10 hrs. Reflexiones sobre el origen del mezcal: El caso de Amatitán. 

Claudio Jímenez  
 
19:10- 19:30 hrs. Amatitán y tequila en tiempos chichimecas. 

Rodolfo Fernández 
Diana Carrano 

 
19:30- 19:45 hrs. Preguntas y Respuestas. 

 
Diciembre 5: Salón José Luis Martínez 

9:00 – 11:50 horas 
Mesa 3: Los terruños tequileros 

9:00- 9:20 hrs. ¿Terruño o terroir? ¿Mezcalero o agavero? de Arandas y de Atotonilco. 
José de Jesús Hernández López 

 
9:20- 9:40 hrs. El paisaje agavero en Atotonilco el alto, una transición en el medio natural. 
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Adriana Hernández García  
Angélica Uribe Villavicencio (2) 

 
9:40- 9:50 hrs. Preguntas y respuestas 
 

Mesa 4: Lo Contemporáneo 
9:50- 10:10 hrs. Lo nuevo sobre el mezcal y el tequila. 

Ron Cooper 
 
10:10- 10:30 hrs. La globalización del mezcal de Oaxaca y la interacción con los mercados 
comerciales tradicionales. 

Adriana Hernández García 
 
10:30- 10:50 hrs. Impacto de las plantaciones de agave azul en las perspectivas de 
sustentabilidad,  Región Sierra de Amula. 

Rubén Darío Guevara Gutiérrez, Judith Cavazos Arroyo,  Rogelio Pelayo Sedano, 
Marcelina Raquel Álvarez Rodríguez, Angélica Miramontes Chagolla. 

 
10:50- 11:05 hrs. Preguntas y Respuestas. 
 
Cierre del evento de 11:05- 11:50 horas. 
Presentación del Libro: Manual de maleza del cultivo del Agave Tequilana en Jalisco. 
Autora: Dra. Irma Guadalupe López Muraira. 
Esta obra es un hito en las publicaciones agronómicas y botánicas del país al estar dedicada a las 
malezas presentes dentro de un cultivo específico en un área geográfica delimitada.  No es una 
obra de botánica pura ni un texto dirigido a técnicos sino una conjunción de conocimientos, 
análisis y aplicación al manejo de un problema de cultivo regional, con énfasis en un manejo 
inteligente que favorezca la conservación de los recursos y el menor deterioro ecológico. 
Investigación financiada por el Instituto Tecnológico de Tlajomulco Jalisco y Tequila Sauza. 
 
 

 


